
Ristorante

Mezzanotte

Kalte & Warme Vorspeisen

1 – Spargel-Mango-Salat mit gebratenen Jakobsmuscheln – € 24,50

2 – Oktopussalat, überbackene Muscheln, Krabbencocktail und frittierter Tintenfisch – € 25,50

3 – Rindercarpaccio mit Spargel, roh mariniert mit Olivenöl, Zitrone und Parmesan – € 24,50

4 – Grüner Apfel-Carpaccio mit Kalbstatar und Senfdressing – € 22,50

5 – Spargel-Mousse auf Lachstatar – € 22,50

6 – Kalabresisches Sashimi (Thunfisch, Lachs, Dorade) – € 24,50

7 – Garnelen mit Spargel, Erdbeeren und Limettenjoghurt – € 25,00

Pasta & Co

8 – Spargelravioli an Safran-Zitronen-Butter – € 24,50

9 – Risotto mit Pistazienpesto und roten Garnelen – € 25,00

10 – Bärlauch-Fagottino mit Grillgemüsefüllung und Parmesanschaum – € 24,50

11 – Gnocconi mit Drei-Schalentiere-Sauce – € 25,50

12 – Spargel-Räucherlachs-Risotto – € 24,50

13 – Paccheri mit Schwertfisch und Auberginencreme – € 25,00

14 – Spaghettini mit roten Garnelen, schwarzem Knoblauch und Zitrone – € 24,50

Hauptgerichte mit Fisch

15 – Seewolf mit Spargel, Kartoffeln und Erbsencreme – € 30,50

16 – Dorade Saltimbocca auf Krustentiersauce – € 29,50

17 – Marinierter Thunfisch mit karamellisierten Tropea-Zwiebeln in Orangensauce – € 32,50

18 – Seeteufel-Häppchen auf Spargelcreme – € 29,50

19 – Feine Seezungen-Lachsröllchen mit Spinat und Thymiansahnesauce – € 32,50

20 – Saiblingturban mit Basilikum-Kartoffelschaum, roten Garnelen & Gemüse – € 30,00

21 – Black Tiger Garnelen mit mediterraner Balsamico-Marinade – € 32,00

Hauptgerichte mit Fleisch

22 – Geschmorter Spargel in Bärlauchbutter mit gegrilltem Kalbsrücken – € 34,50

23 – Lammkarree aus dem Ofen mit Gemüse – € 30,00

24 – Rumpsteak mit Senf-Oliven-Kruste an Barolo-Sauce – € 29,50

25 – Filet Mignon mit Garnelen und Hummer-Sahnesauce – € 34,50

26 – T-Bone-Steak vom Grill – € 38,00

27 – Gebratene Perlhuhnbrust auf Pfifferling-Ragout – € 29,50

28 – Kalbsfilet mit Morchelsoße und gebratenem Spargel – € 30,00

Pizza

29 – Gino’s Pizza: Büffelmozzarella, Gambas, Oktopus, rote Zwiebeln und Petersilie – € 22,50

30 – Tricolore: Weißer und grüner Spargel, Kirschtomaten und Büffelmozzarella – € 19,50

31 – Primavera: Bärlauch-Ricotta mit Ei und Burrata – € 19,50
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Kalte & warme Vorspeisen
Carpaccio vom Rinderfilet (Mille-feuille) mit Steinpilzen und Thymian-Aroma — € 25,00

Jakobsmuschel auf Ingwer-Kürbiscreme, sautierter Spinat mit Zitrone und Kürbischips — € 24,00

Lauwarmes Rindercarpaccio mit Steinpilzen, Rucola, Parmesan und gehobeltem Trüffel — € 22,50

Zweierlei vom Kaisergranat mit feinstem Osietra-Kaviar und cremiger Cocktailsauce — € 24,50

Tatar vom Kalb mit Ei auf Kartoffelnest — € 24,50

Carpaccio vom bretonischen Seeteufel mit aromatisiertem Kaisergranat „de luxe“ — € 24,50

Toskanische Fischsuppe — € 28,50

Pasta & Co.
Linguine mit Knoblauch, Butter, Chili, Garnelen und Sardellensauce — € 25,50

Risotto mit Steinpilzen, Trüffel und Haselnüssen — € 26,50

Steinpilz-Maronen-Fagottini in Thymianbutter — € 24,50

Pappardelle mit Trüffel-Parmesan-Fondue — € 28,50

Kürbis-Burrata-Ravioli mit Orangen-Salbei-Butter — € 24,50

Schwarzes Risotto mit Jakobsmuscheln und Garnelen — € 25,50

Selbstgemachte Tagliolini mit Hummer — € 28,50

Hauptgerichte mit Fisch
Steinbutt-Kotelett auf Kastaniencreme mit Sardellenöl und gegrillten Frühlingszwiebeln — € 30,00

Gegrillter Lachs mit Estragon-Senf-Sahnesauce und cremiger Polenta — € 29,50

Tagliata — Thunfischscheiben in Pfefferkruste auf Orangensauce — € 32,50

Doradenfilet mediterran auf Graupen mit Zitronen-Safran-Butter — € 29,50

Seeteufel im Eintopf mit Meeresfrüchten — € 32,50

Gebratene Seezungenfilets in Hummerschaum mit Selleriepüree — € 36,50

Gebratener Loup de Mer auf Kartoffelpüree mit gerösteter Paprika, 

Minze und Knoblauch, in Honig mariniert — € 34,00

Hauptgerichte mit Fleisch
Rosa Rinderfilet im Kräutermantel mit Balsamico-Sauce — € 34,00

Lammrücken mit Portwein-Glasur, Feigen und Mangold — € 32,00

Perlhuhnbrust mit Thymianpolenta und Maroni-Sauce — € 30,00

Steak mit Riesen-Garnelen und Krustentier-Sauce — € 32,50

Gebratene Entenbrust mit Chili-Orangen-Sauce — € 29,50

Pochierter Rehrückenfilet auf Pilzen mit Preiselbeerspiegel und Rotwein-Jus — € 32,50

Zartes Kalbskotelett mit Salbei und Parmaschinken — € 34,00

Pizzen
Pizza Gino — mit Steinpilzen, Zwiebeln aus Tropea, Tomaten und Büffelmozzarella — € 18,50

Pizza Autunno — mit Maronen, Trauben, Feigen, Walnusskernen und Burrata — € 18,50

Sapori d'Autunno
Empfehlungskarte


