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Verchrie Giiste, lishe ~sfreunde

wir haben taglich neue und leichte Kreationen an hausgemachter Pasta
sowie Fisch-, Meeresfrichte- und Fleischspezialitaten fur Sie.

Wir empfinden es als eine Auszeichnung, dass wir auch viele Gaste
mit anspruchvollem Gaumen zu unseren Stammagasten zahlen durfen.

CMezzanotic

- einfach typisch, einfach italienisch.

Wir freuen uns auf Sie!

Te R
Te N

csteste feiern im CMeazanolte!

Unser Ristorante eignet sich auch fur Festlichkeiten aller Art, egal ob

Geburtstage, Hochzeiten, Kommunionen, Konfirmationen oder geschaftliche Feiern.
Flr weitere Informationen stehe ich Ihnen jederzeit zur VerfiUgung, oder Sie kdnnen
bequem unser Anfrageformular auf unserer Website nutzen. Ihr Gino



APERITIFS

Aperol Spritz 0,2l 9,00

Limoncello-Spritz 0,2l 8,50
Starten Sie |hr Genusserlebnis

Dry Limoni 0.2 8,50 mit unserer empfohlenen
Prosecco Aperol 0,2l 8,50 Aperitif-Auswahl . ..
Prosecco 01, 6,50
Campari Soda 0,2 8,50 Pernod 0,1l 8,50
Campari Orange 0.2 9,00 Martini weiB 01 6,50
Campari Amalfi 0,2l 9,00 oder rot oder dry
Prosecco Martini 0,11 8,50 Aperol Ol 630
Punt e Mes 0,1 7,00 Bellini i
Cynar 0,1l 6,50 Bitterino 0,1l 6,50
KligRoyal 01 850 Martini - Cocktail 0,11 8,50
Sherry Secco Medium 4cl 6,50 Hugo 0,2l 8,50
Red Hugo 0,2l 8,50
... damit es schon vor dem Ricard 0,1l 6,50

Essen prickelt.



ANTIPASTI MISTI

Verschiedene Vorspeisen / Various starters

Piatto di Salumi Italiani 14,00

Gemischte italienische Wurst- und Schinkenplatte/
Assorted cold cuts, italian ham and sausage

Carpaccio di Mare 15,00
Seeteufelcarpaccio mit Lachs, Rucola und Vinaigrette/
Sea devil carpaccio with salmon, rucola and dressing

Vitello Tonnato 16,00
Kalbsfleisch in ThunfischsoBe/
Veal in tuna sauce

Crevette su canapé 16,00

d’Insalata con Salsa Cocktail
Crevettencocktail auf Salatcanapé/
Shrimpcocktail on a bed of salad

Carpaccio Classico 16,00
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesankase/
Sliced beef (cold) with rucola, parmesan - cheese

Insalata Frutti di Mare 18,00
Meeresfrichtesalat / Seafoodsalad

Prosciutto di Parma 15,00
con Melone

Parmaschinken mit Melone/
Parma ham with melon

Cozze al Vino bianco 15,00

Muscheln in WeissweinsoB3e/
Mussels in white wine - sauce

INSALATA

Salate / Salads

Insalata Capricciosa 12,00
Kofpsalat, Radicchio, Zwiebeln, Sardellenfilets,
Thunfisch, Ei, Tomaten, Pfefferschotten, Oliven/
Lettuce salad, radicchio, onions, olives,

anchovies, tuna fish, egg, tomato

Insalata Caprese di Bufala @ 13,50

Tomaten, Buffel-Mozzarella, Basilikum/
Buffalo Mozzarella cheese, tomatoes and basilikum

Insalata Verde ® 6,50

Gruner Salat / Green salad

Insalata Mezzanotte 24,00
Gamberi, Riesengarnelen, Avocados, Honigmelone,
rote Zwiebeln, Maraschino Liqueur (Luxardo) Dressing/
Prawns, king prawns, avocados, honey melon,

red onions with maraschino dressing

Insalata Italy 10,00

Italienischer Salat mit Thunfisch, Kase, Schinken, Ei/
Italien salad with tuna fish, cheese, ham, egg

.. @
Insalata Rucola, Parmigiano 10,00
Rucola Salat und Parmesankase/
Rucola salad and parmesan cheese

Insalata Mista.

Gemischter Salat mit griinem Salat,
Gurken, Tomaten, Karotte, Paprika/
Mixed green salad, cucumber,
tomato, carrots, red peppers

8,50

Insalata Nizzarda' 12,00
Gemischter Salat mit Bohnen, Mozzarella, Ei, Essig-Ol/
mixed green salad, beans, mozzarella cheese,

egg, vinaigrette and oil dressing

LE 2UPPE

Suppen / Soup

Crema di Pomodoro. 8,00
Tomatensuppe/ Tomatosoup

Minestrone Primavera ® 8,50
GemuUsesuppe/ Vegetablesoup

Tortellini in brodo 8,50

Bouillon mit Tortellini/ Boillon with tortellini

Zuppa di Borlotti. 7,50
Bohnencremesuppe/

Beans cream soup

Stracciatella alla Romana 7,50

Bouillon mit zerrissenem Ei/
Bouillon with egg droppings



Pl122E CLASSICHE

Pizza Pane 5,50
Pizzabrot/ Pizza bread

Pizza Marinara 7,00
Pizzabrot mit Tomatensauce/
pizza bread with tomato sauce

. .. @
Pizza Margherita 9,00
mit TomatensoBe und Mozzarella/
with tomato sauce and mozzarella

Pizza Diavolo 11,50
mit TomatensoBe, Mozzarella und

scharfe Salsiccia/

with tomato sauce, mozzarella and

spicy salsiccia

Pizza Milano 11,50

mit TomatensoBe, Mozzarella
und Salami Milano/

with tomato sauce, mozzarella
and salami Milano

Pizza Sicilia 12,00
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Sardellen, Oliven und Kapern/

with tomato sauce, mozzarella,

Anchovies, olives and capers

Pizza Romana 12,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Schinken und Pilze/

with tomato sauce, mozzarella,

Ham and mushrooms

Pizza Campagnola ® 12,50
mit Mozzarella, Kirschtomaten und Rucola/

with mozzarella, cherry tomatoes and rocket
Pizza 4 Formaggi e 14,00
mit Mozzarella und verschiedene Kase/

with mozzarella and various cheeses

Pizza Calabrese 14,00

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Salsiccia und Paprika/

with tomato sauce, mozzarella,
Salsiccia and peppers

Pizza Rustica 12,50

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Auberginen und Schinken/
with tomato sauce, mozzarella,
Eggplant and ham

Unsere original neapolitanische Pizza
bekommt ihren typischen und einzigartigen
Geschmack nur durch das Backen in
einem Holzofen (bei 400 - 450 Grad).

Die Pizza wird dabei mit einer Holz-
oder Blechschaufel direkt auf den
Boden des Pizzaofens gelegt.

So bleibt die Pizza herrlich knusprig!
Alle Pizzen mit Mozzarella-Kase -
auf Wunsch mit Edamer-Kase

Pizza Tirolese 14,00
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Salsiccia und Gorgonzola/

with tomato sauce, mozzarella,

Salsiccia and Gorgonzola

Pizza Ortolana ® 15,50

mit TomatensoBe, Mozzarella
und gemischtem Gemuse/
with tomato sauce, mozzarella
and mixed vegetables

Pizza Pugliese 14,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Thunfisch und Zwiebeln/

with tomato sauce, mozzarella,

Tuna and onions

Pizza Calzone 14,50
geflllt mit TomatensoBe, Mozzarella

und 3 Beilagen nach Wahl auBer Fisch/

filled with tomato sauce, mozzarella

and 3 side dishes of your choice except fish

Pizza Campana 14,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Thunfisch und Kapern/

with tomato sauce, mozzarella,

Tuna and capers

Pizza Montana ® 14,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Spinat und Gorgonzola/

with tomato sauce, mozzarella,

Spinach and Gorgonzola

Pizza Bella Italia 14,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Schinken, Pilze und Artischocken/

with tomato sauce, mozzarella,

Ham, mushrooms and artichokes

Pizza Capricciosa 14,50
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Schinken, Artischocken, Pilze und Oliven/

with tomato sauce, mozzarella,

Ham, artichokes, mushrooms and olives

@ \egetarisch vegan @ ohne Tomatensauce



Unsere Auswahl fiir Genussliebhaber
traditioneller italienischer Pizza, wir bieten eine
besondere Auswahl an auf die sie sich verlassen
kénnen. Sorgfaltig zusammengestellten Rezepte,

die mit Liebe und Leidenschaft zubereitet werden.

Tauchen Sie ein in die Aromen Italiens und lassen
Sie sich von unseren traditionellen Pizzen verwdhnen.
Buon appetito!

Pizza 4 Stagioni 16,50

mit Fior di Latte, Artischocken,
italienische Salami, frische
Champignons und Oliven/

with fior di latte, artichokes,
Italian salami, fresh mushrooms
and olives

Pizza Mezzanotte. 16,50
mit Buffelmozzarella, frischen Tomaten,

Rucola und Parmesan/

with buffalo mozzarella,

fresh tomatoes, rocket and Parmesan

Pizza Caprese.

mit Mozzarella, Tomatenscheiben
und Buffelmozzarella/

with mozzarella, tomato slices
and buffalo mozzarella

16,50

Pizza Bella Napoli. 16,50

mit Blffelmozzarella, Kirschtomaten
und Basilikum/

with buffalo mozzarella,

cherry tomatoes and basil

Pizza Venezia 16,50
mit TomatensoBe, Mozzarella, Speck,

Radicchio und Gorgonzola/

with tomato sauce, mozzarella,

bacon, radicchio and Gorgonzola

Pizza Delicata 18,00

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Zucchini und Lachs/

with tomato sauce, mozzarella,
zucchini and salmon

Pizza Abbruzzese 16,50

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Salsiccia, Kartoffeln und Scarmorza/
with tomato sauce, mozzarella,
salsiccia, potatoes and scarmorza

Pl22E SPECIALI

Pizza Parma 18,00
mit TomatensoBe, Mozzarella,

Parmaschinken, Rucola und Parmesan/

with tomato sauce, mozzarella,

Parma ham, rocket and Parmesan

Pizza Valtellina 18,00

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Bresaola, Rucola und Parmesan/
with tomato sauce, mozzarella,
bresaola, rocket and parmesan

Pizza Alba® 18,50

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Pilze und schwarze Trffel/
with tomato sauce, mozzarella,
mushrooms and black truffle

Pizza Volare. 18,50

mit Mozzarella, Pecorino,

Gorgonzola, Parmaschinken und Birnen/
with mozzarella, pecorino,

Gorgonzola, Parma ham and pears

Pizza Mare 18,50

mit TomatensoBe und Meeresfriichten/
with tomato sauce and seafood

Pizza Sfiziosa 18,50

mit TomatensoBe, Mozzarella,
Salsiccia, Kapern, Oliven, Sardellen
und Kirschtomaten/

with tomato sauce, mozzarella,
salsiccia, capers, olives, anchovies
and cherry tomatoes

& atra Eeutaten/
Eatra ingredicnls

Alle Pizzen mit extra Zutaten von:
1,50 €uro bis 2,50 €uro

All pizzas with extra ingredients from:
1.50 €uro to 2.50 €uro



PASTA

Nudeln / Noodles

Crespelle al Gorgonzola ® 16,50
Crepe mit Ricotta und Spinatflillung

in GorgonzolasoB3e/

Pancake - stuffed with ricotta - cheese

and spinach in gorgonzola cheese - sauce

Lasagne al Forno 14,00
Lasagne aus dem Ofen / Baked lasagne

Spaghetti alla Napoletana 11,50
Spaghetti in TomatensoBe/
Spaghetti with tomato - sauce

Spaghetti Aglio, 12,50
Olio e Peperoncino
Spaghetti in Olivendl, Knoblauch und

scharfe Peperoni/
Spaghetti in olive oil, garlic and hot peppers

Spaghetti Bolognhese 13,50
Spaghetti mit FleischsoBe/
Spaghetti with meatsauce

Spaghetti Carbonara 13,50

Spaghetti mit Speck und Eiern/
Spaghetti with bacon, cream and eggs

Linguine alle Vongole Veraci 19,50
Linguine mit “Veraci” Muscheln/
Linguine with “Veraci” clams

Linguine all'’Amatriciana 15,00
Linguine mit Tomatensauce, Guanciale
(luftgetrockneter Speck), Pecorino und Oliven

Rigatoni 4 Formaggi ® 14,50
Rigatoni mit 4 Kasesorten/
Rigatoni with 4 kind of cheese

Pennette alla Boscaiola 14,50
Pennette mit Schinken

Champignons und Erbsen/

Pennette “farmers style” with

ham, mushrooms and peas

Pennette al Pesto. 14,50

Penne mit Pesto und getrockneten Tomaten/
Penne with pesto and dried tomatos

Tortellini Panna e Prosciutto 12,00
Tortellini mit Sahne - Schinken- SoBe /
Tortellini with ham in cream sauce

Tagliatelle con @ 16,50
Funghi di Stagione

Tagliatelle mit Pilzen der Saison/

Tagliatelle with mushrooms of the season

Tagliatelle Gorgonzola ® 15,00
Tagliatelle mit GorgonzolasoBe/

Tagliatelle in blue cheese

Gnocchi Sorrentina ® 14,00

Gnocchi Sorrentina mit

Tomaten und Mozzarella/

Home made (dumplings) Sorrentina,
tomatos and mozzarella cheese

Rasta & Pino

Entdecken Sie unsere exquisiten Weine,
perfekt abgestimmt auf unsere kdstlichen
Pastagerichte.

Fragen Sie einfach unser Personal flr
Empfehlungen

Tortelloni Burro e Salvia'

Tortelloni in Butter und Salbei/
Tortelloni in butter and sage

13,50

Cannelloni al Forno 14,50
Cannelloni Uberbacken/
Cannelloni (au gratin) backed in oven

Pasta Mista alla Cheff 16,50

Gemischte Pasta & la Chef/
Mixed pasta our special

[
Risotto ai Funghi di Stagione 16,50
Risotto mit Champignons der Saison/
Rice with seasonal mushrooms

Risotto Frutti di Mare 19,50

Risotto mit Meeresfriichten/
Risotto with seafood



LE CARNI

Scaloppina al Vino bianco
Kalbsmedaillons in Weisswein- SoBe/
Medaillon of veal in white wine

Scaloppina Pizzaiola
Kalbsmedaillons mit TomatensoBe,
Oliven, Kapern/

Medaillon of veal in tomato,
olives, capers, anchovies

Scaloppina Gorgonzola
Kalbsmedaillons mit GorgonzolasoBe/
Medaillon of veal in blue cheese

Scaloppina al Marsala
Kalbsmedaillons in Marsalawein/
Medaillon of veal marsalawine

@'@’rzﬁ@?ﬁf CSHleischr

Fleisch / Meat dishes

25,50

25,50

25,50

25,50

Bei uns verwenden wir nur sorgfaltig
ausgewahlte Rohstoffe und Zutaten fir

unsere Fleischgerichte.

Unser Ziel ist es, unseren Gasten

ein unvergleichliches Geschmackserlebnis zu
bieten. Deshalb achten wir darauf, dass unsere

Gerichte nicht nur gut schmecken, sondern
auch hoéchsten Qualitatsansprichen gentigen.

Bistecca alla Griglia
Rumpsteak gegrillt/
Grilled rumpsteak

Bistecca al

Vino Rosso e Funghi
Rumpsteak in Rotwein mit Pilzen/
Rumpsteak with mushrooms in

a red wine sauce

Bistecca al Pepe Verde
Rumpsteak in griinem Pfeffer/
Rumpsteak in green pepper

28,50

29,50

30,00

Filetto ai Funghi
Filet mit Pilzen/
Tender loin with mushrooms

Filetto al Gorgonzola

Filet mit GorgonzolasoBe/
Tender loin with gorgonzola -
cheese sauce

Filetto alla Griglia
Filet gegrillt/
Grilled tender loin

Nodino alla Griglia
Kalbskotelett gegrillt/
Grilled veal chop

Nodino al Pepe Verde
Kalbskotelett mit griinem Pfeffer/
Medaillon of veal with green pepper

Costolette d’Agnello

alla Griglia
Lammbkoteletts gegrillt/
Grilled lambchops

Costolette d’Agnello

al Vino Rosso

Lammbkotelett in RotweinsoBe/
Lambchops in red wine sauce

Fegato di Vitello

al Burro e Salvia

Kalbsleber mit Butter und Salbei/
Calfsliver in butter and sage

34,00

32,50

32,00

32,00

34,00

26,50

28,50

26,00



PESCI

Fisch / Fish

Calamari alla Romana 16,50
Calamares Romische Art (paniert)/
Squids breaded

Spiedino di Pesce 30,00

Grigliato “Provencale”
FischspieB gegrillt in pikanter SoBe

mit Tomaten, Knoblauch,

Weisswein und Krautern der Provence/
Grilled fish on the spit in hot tomato sauce

Salmone al Pepe Verde 28,50
Seelachsfilet mit griinem Pfeffer/
Salmonfilet with green pepper

Scampi alla 26,00

Griglia Aromatizzati
Gegrillte Scampi aromatisiert/
Grilled scampi

Trance di Orata al 30,00

Limone e Arancio
Gedampftes Goldbrassenfilet
in Zitronen-OrangensofBe /
Steamed Giltheadfilet

in lemon and orange sauce

Filetto di Sogliola al 30,00

Vino bianco
Seezungenfilet in Weisswein - SoBe/
Sole with white wine - sauce

Coda di Rospo 30,00

alla Griglia con Aroma di Erbe

Gegrillter Seeteufel mit Krauteraroma/
Grilled sea-devil with fresh herbs

Medaglione 30,00

di Rombo Mezzanotte

Steinbut Medaillon Art Mezzanotte/
Turbot Mezzanotte

Pesce Misto 32,00
Gemischte Fischplatte/
Mixed fish

FORMAGGI

Kase / Cheese

Formaggio Misto 13,50
Parmigiano 8,50
Gorgonzola 8,50
Bel Paese 8,50
Provolone 8,50

DOLCI

Nachspeisen / Dessert

Tiramisu 8,00
Zabaione 7,50
Tartufo 8,00
Panna Cotta 8,00
Cassata 8,00
Semifreddo 8,00
Creme Caramel 10,00
Crema di Mascarpone 7,50
Tortino Cioccolato 10,00
Creme Brulee 10,00



ANALCOLICO BIRRE ALLA SPINA

Alkoholfreie Getranke / non-alcoholic Biere vom Fass / Beers on tap
San Pellegrino 0,751 6,50 ¢ gyg e
& Dilburger
San pellegrino 0,251 3,00

Bitburger vom Faf3 0,5l 5,50

San Pellegrino stiles 0,751 6,50 Bitburger vom FaB 0,3l 4,00

San Pellegrino stilles 0,251 3,00

Orangensaft frisch gepresst 0,4 8,00

BIRRE IN BOTTIGLIA

Flaschenbiere / Bottle beers

Orangensaft frisch gepresst 0,2l 4,00

Traubensaft 0,4l 5,50

Traubensaft 0,2l 2,80 Benediktiner 0,5l 5,50

Hefe Wei
Johannesbeersaft 0,4l 5,50 ere vveizen

Johannesbeersaft 0,2l 2,80 Schofferhofer 0,51 5,50
Kristall Weizen
Tomatensaft 0,2l 3,50
Apfelsaftschorle 0,4l 5,50 Benediktiner 0,51 5,50
Hefe Weizen alkoholfrei
Apfelsaftschorle 0,2l 2,80
Fanta 0,4 4,00 & AL
Fanta 0,2 2,50 BEIIEdikl'iIIEI' S l"ﬂ’ l‘" f
Weissbier cojjeriojer
Coca-Cola 0,4l 4,00
Coca-Cola 0,2l 2,50
Cola Light 0,4 4,00 CQFFE
Cola Light 0,2l 2,50
Kaffeespezialitaten / Coffee

Tonic Water 0,4l 6,00

_ Espresso . 2,80
Tonic Water oA =480 Espresso Macchiato 3,00
Bitter Lemon 0,4l 6,00 Café 2,80
Bitter Lemon 0,2l 3,80 Tee 2,50
Karamalz 0,331 3,00 Cappuccino 3,50

Latte Macchiato 4,50



VINI ROSSO

Ausschankwein rot in Garaffe/
Red wine served in a garaffe

Montepulciano 0,251 6,50
Montepulciano 0,51 10,00
Montepulciano 1,0l 19,00
Chianti 0,251 6,50
Chianti 0,51 10,00
Chianti 1,0l 19,00

Vini 8l1ANCO

Ausschankwein weif3 in Garaffe/
White wine served in a garaffe

LIQUORI & CO.

Spirituosen & co. / Spirit & co.

Pinot Grigio 0,251 6,50
Pinot Grigio 0,51 10,00
Pinot Grigio 1,0l 19,00
Chardonnay 0,251 6,50
Chardonnay 0,51 10,00
Chardonnay 1,0l 19,00
VINI ROSE
Ausschankwein rose in Garaffe/
Rose wine served in a garaffe
Rosé Bolla 0,251 6,50
Rosé Bolla 0,51 10,00
Rosé Bolla 1,0l 19,00

Amaro Averna 4cl 6,50
Ramazzotti 4cl 6,50
Fernet Branca 4cl 6,50
Montenegro 4cl 6,50
Amaro Lucano 4cl 6,50
Unicum 4cl 6,50
Amaretto 4cl 6,50
Grand Marnier 4cl 7,00
Cointreau 4cl 7,50
Sambuca 4cl 7,50
Limoncello 4cl 7,50
Drambuie 4cl 7,50

Gerne servieren wir Ihnen unsere

CStlaschenweine

Fragen Sie unser
Servicepersonal
nach dem Sortiment.

Vecchia Romagna 4 cl 8,50
Remy Martin 4cl 10,50
Hennessy 4cl 10,50
Courvoisier 4cl 10,50
Calvados 4cl 6,50
Gin 4cl 6,50
Grappa di Prosecco 4cl 12,50
Wodka 4cl 8,00
Scotch 4cl 9,00
Bourbon 4cl 9,00
Red Label 4cl 9,00
Jim Beam 4cl 9,00
Ballantines 4cl 9,00
Jack Daniels 4cl 11,50

Alle Preise auf dieser Karte in Euro inklusive
der gesetzlichen MwSt. und Bedienung.



Ristorante

@Vﬁzsz@

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten fragen Sie bitte unser
Servicepersonal nach unserer Speisekarte mit Kennzeichnungen.



